


PLUs £

+ Lidt ekstra energi S

stk.
o Smoothie Kr. 45,-
o Energishot Kr. 15,-
o Miislibar Kr. 25,-
o Grontsagsstenger & to slags dip Kr. 30,-
o Chokoladebar Kr. 30,-
o Fodselsdagslagkage Kr. 55,-
o Portionsanrettet slik Kr. 30,-
Ovenstdende kan bdde bestilles til formiddag og eftermiddag.
+ Den gode afslutning
o Sandwich, kildevand & frugt to go Kr. 125,-
 Kaffe to go Kr. 25,-
o Fadol 0,4 [ (serveret i lokalet) Kr. 65,-
o Flaskeol (serveret i lokalet) Kr. 45,-
o Sodavand (serveret i lokalet) Kr. 35,-
o Husets bobler Kr. 70,-
o Drink i baren eller pd terrassen Kr. 65,-

+ Det praktiske

o Fotokopier (Kan bestilles pd forhind eller pa

dagen i vores receptz’on) Fra kr. 3,-

o Lille bordflag i lokalet Gratis




business .
BusinessPlus menu
September-oktober

Appetizer
Vildtterrine med troffelcreme
(Gewurztraminer reserve, Alsace, Frankrig)

Forret
Hokkaidosuppe med confiteret Rokkedahl kylling, lovstikkeolie
¢ rodbedechips

(Malcon Village, Bourgogne, Frankrig)

Hovedret
Krondyrsmedaljon med noddecroquettes, smorristede svampe

hybenkompot & vildtglace
(Cotes du Rhone Rouge, Rhone, Frankrig)

Dessert
Marinerede blommer, ganache med brandy, chokoladesorbet

¢ bagt hvid chokolade
(Portvin, Grahams The Tawny, Portugal)

BusinessPlus 2-retters menu pr. kuvert (+90 kr.) 395,-
(Alm. 2-retters menu kr. 305,-)

BusinessPlus 3-retters menu pr. kuvert (+80 kr.) 475,-
(Alm. 3-retters menu kr. 395,-)

oooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

Tilkeb

Appetizer pr. kuvert kr. 65,-

Appetizer samt 1 glas vin pr. kuvert kr. 95,-
Vinmenu a 3 glas pr. kuvert kr. 395,-



business .
.PLUS
BusinessPlus menu

November-december

Appetizer
Vichyssoise (fransk kartoffel/porre-suppe) med ristet porre
(Cremant de Bourgogne, Frankrig)

Forret
Friteret anderillette med blommesauce & syltede blomsterkal

(Fleurie, Cru Beaujolais, Frankrig)

Hovedret
Oksemedaljon med ragout, pommes duchesse, saltbagt selleri,
karamelliseret rodbede, gronkil & Sauce Bordelaise

(Moulin Des Costes, AOP, Bandol, Frankrig)

Dessert
Blommetrifli med engelsk creme, makroner, rom, ristede
mandler & vaniljeis

(Portvin, Late Bottled Vintage, Grahams The Tawny)

BusinessPlus 2-retters menu pr. kuvert (+90 kr.) 395,-
(Alm. 2-retters menu kr. 3085,-)

BusinessPlus 3-retters menu pr. kuvert (+80 kr.) 475,-
(Alm. 3-retters menu kr. 395,-)

Tilkeb

Appetizer pr. kuvert kr. 65,-

Appetizer samt 1 glas vin pr. kuvert kr. 95,-
Vinmenu a 3 glas pr. kuvert kr. 395,-



