BOOKES TIL

HOTEL MIN. 8
SABRO KRO G/ASTER

* % % %

BUSINESSPLUS AFTENMENU

Oktober-november

Forret

Grillet jomfrubummer med brondkarsecreme & hummerskum

(Pinot Gris, Meyer-Fonne, AOP)

Hovedret
Hijortefilet med skovens stegte svampe, abler & kastanjer, morkel-portvinsglace & Pommes Anna

( Crozes-Hermitage, Delas Freres, Les Launes, Crozes-Hermitage )

Dessert

Blommetrifli med engelsk creme, makroner, rom, ristede mandler & vaniljeis

(Riesling Auslese Max Richter, Himmelreich)

BusinessPlus 2-retters menu pr. kuvert (+100 kr.) 375,-
(Alm. 2-retters menu kr. 275,-)

BusinessPlus 3-retters menu pr. kuvert (+100 kr.) 455,-
(Alm. 3-retters menu kr. 355,-)

Tilkeb
Vinmenu pr. kuvert kr. 445,-

Velkomstdrink Cavd pr. kuvert kr. 75,-
Champagne Deutz Brut eller Demi Sec pr. kuvert kr. 100, -

Menuen skal bestilles senest 2 dage i forvejen.

Oplysninger om allergener fas ved henvendelse til vores personale
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