
S O C I A L  D I N I N G

Oplysninger om allergener fås ved henvendelse til vores personale

Forretter
Cæsarsalat med sprød salat, grillet kylling &
Vesterhavsost
Skaldyrshotdog med syltede løg
Krydderbagt fisk med sprød salat & urtedressing
Carpaccio af røget krondyr & mixet salat vendt i pesto
Svamperisotto med Vesterhavsost
Bruschetta med lufttørret skinke & tomatsalat
Mini dild-dellen med vegansk kartoffelsalat

Hovedretter
Pulled pork sliders med coleslaw
Grillet ungkvæg, ristet grønt & skysauce
Bagt fisk fra Hanstholm havn & citronsauce
Svinekæber med rodfrugtmos
Skindstegt hvidfilet frisk fra Hanstholm havn
BBQ-kyllingefilet med grillet peberfrugt
Naturli falafel med dagens grønt

Desserter
3 slags oste, naturkompot & rugkiks
Panna cotta med bær & knas
Chokolademousse med syrlige bær & ristede nødder
Kanelbagte blommer med vaniljeis
Pistaciemazarin med skum
Pocheret pære med hvid chokoladeganache

MONTRA HOTEL HANSTHOLM
Chr. Hansensvej 2 · 7730 Hanstholm · hotel@hotelhanstholm.dk · Tlf.: +45 9796 1044

Delevenlige retter til hele bordet

Vælg 3 forretter, 3 hovedretter & 2 desserter
Pris pr. kuvert kr. 398,-

Ekstra ret kr. 50,-

Minimum antal: 10 personer


