HOTEL

SABRO KRO
* * % Kk

SELSKABSKORT
Efterdr- & vintertallerkenservering (oktober til marts)

Forret
Mosaik af torsk, gron mayo, marinerede glaskilsbind & urter

Vitello Tonnato med tuncreme & pecorino med mizunasalat

Jordskokkesuppe med sprod pancetta, gron olie & urter

Hovedret

Krondyrkolle, stegte svampe, morke ber, selleripuré, saltbagt selleri, pommes rissoles & vildtsauce

Porterbraiserede svinekaber, pastinakpuré, bagte pastinakker vendt i persille,
rodfrugtchips, knust kartoffel med brunet smor & creme fraiche samt rodvinssauce

Grillet oksefilet med variationer af bagte beder, syltede traneber, pommes rissoles & troffelglace

Dessert
Chokoladefondant med Amarena kirseberis, frysetorret kirseber & krystalliseret hvid chokolade

Vaniljepocheret pere med vaniljeis, hvid chokoladeganache, karamelsejl & ristede mandler

Mazarinkage med citronganache, noddekrokant & krystalliseret hvid chokolade med vaniljeis med guld

2 retter kr. 398,- / 3 retter kr. 455,-

Hjemmelavet brod og smor serveres til forretten. Forretterne serveres hovedsageligt som

smd anretninger. Hovedretten serveres anden gang fra fad.
Born under 12 dr er 1/2 pris.

Oplysninger om allergener fas ved henvendelse til vores personale

MONTRA HOTEL SABRO KRO
Viborgvej 780 - 8471 Sabro - sabrokro@sabrokyro.dk - Tel.: +45 86 94 89 22
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SABRO KRO
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SELSKABSKORT
Efterdr- & vinterbuffer (oktober til marts)

Forret
Stegte hvidlogsrejer, urter & chilidip

Svampesuppe med syltede bogehatte & bacon
Roget okseinderlir, korvelcreme, radise-crudité, bagte tomater & aioli
Lufttorret gris, fermenteret hvidlogsmayo, syltede log, revet parmesan, rucola & citronolie

Hummus med chili & koriander

Hovedret

Grillet oksefilet med bearnaisesauce & pommes rissoles
Sprangt kalkunbryst med soltorrede tomater, flodeost & urter
Spidskdlssalat med «bler, traneber, sort sesam & ristede mandler
Hijertesalat med mormordressing, parmesan & syltede log

Bagt rodbedesalat med feta & kerner

Dessert

Gateau Marcel med Amarena kirseber

Panna cotta med kys, vaniljebagte ebler & skovsyre

Kl‘. 455,'

Hjemmelavet brod og smor serveres til forretten. Forretterne serveres hovedsageligt som

smd anretninger. Born under 12 dr er 1/2 pris.

Oplysninger om allergener fas ved henvendelse til vores personale
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HOTEL

SABRO KRO
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SELSKABSKORT
Klassisk buffet (oktober til marts)

Forret
Gravad laks, revesauce & sprodt rugbrod

Tarteletter med hjemmelavet hons i asparges
Sennepssild, syltede rodlog & karse
Roget makrelsalat med syltet fennikel & urter

Hjemmebagt brod & smor

Hovedret
Grillet bondegirdsgris

Gammeldags oksesteg med enebersauce
Pommes rissoles, stegt kil & drstidens gront
Blomkdlssalat, erter, hasselnod & citron

Rodbedesalat, bler, persille & kerner

Dessert

Mazarinkage med lemoncurd, noddekrokant & citronsorbet

Klassisk eblekage med flode & makroner

Kl‘. 455,'

Hjemmelavet brod og smor serveres til forretten. Forretterne serveres hovedsageligt som

smd anretninger. Born under 12 dr er 1/2 pris.

Oplysninger om allergener fas ved henvendelse til vores personale
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SELSKABSKORT
Tilvalg

Kaffe & sodt
Kaffe & te ad libitum

Kransekage
Smaikager
Fyldte chokolader

Hindskenket cognac & likor

Natmad
Aspargessuppe med kodboller &
hjemmebagt brod

“Byg selv” hotdogs med klassisk tilbehor
Chili con carne, nachos & tre slags dip

Middelhavsbord med polser, skinke & oste
serveret med hjemmelavet tilbehor & brod

Oplysninger om allergener fas ved henvendelse til vores personale

3 timer
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3 stk.

Pr. glas
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SABRO KRO

SELSKABSKORT
Drikkevarer til festen

Velkomstdrink
Alkoholfri vintercocktail
Husets Cavd Brut
Husets Cavd Demi-Sec
Cremant de Bourgogne
Champagne

Champagne Demi-Sec

Laskedrikke m/u alkohol
Sodavand

Oko frugtsaft

Flaskeol

Mokai

Vin

Husets hvidvin
Husets rodvin
Husets rosé
Husets vine

Vin ad libitum
Husets vine inkl. ol & sodavand
Husets vine inkl. ol & sodavand

Luksusvin ad libicum
Festvine fra vinkelderen inkl. fadol & sodavand
Festvine fra vinkelderen inkl. fadol & sodavand

Spiritus
Alm. spiritus med frugt, is & pynt til drinks
Alm. spiritus med frugt, is & pynt til drinks

Pr. glas
Pr. glas
Pr. glas
Pr. glas
Pr. glas

Pr. flaske
Pr. flaske
Pr. flaske
Pr. glas

Kl 12:00-20:00
Kl. 18:00-02:00

Kl 12:00-20:00
Kl. 18:00-02:00

4 timer
6 timer
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Oplysninger om allergener fas ved henvendelse til vores personale
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SABRO KRO
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SELSKABSPAKKER
17l et uforglemmeligt arrangement

Luksuriest arrangement Luksuriest arrangement
Pakke 1 Pakke 2
o Velkomstdrink Cremant de Bourgogne o Velkomstdrink Cavd

Valgfri 3-retters tallerkenservering

Valgfri 3-retters tallerkenservering
Husets vine inkl. ol & sodavand

Festvine fra vinkelderen inkl. ol og

sodavand ad libitum ad libitum

o Spirituspakke i 4 timer o Kaffe & hjemmebagte smikager

o Kaffe & hjemmebagte smikager o Valgfri natmad

o Valgfri natmad
Pris pr. kuvert kl. 17:30-02:00 Kr. 1.350,- Pris pr. kuvert kl. 17:30-02:00 Kr. 1.150,-
Pris pr. kuvert kl. 17:30-03:30 Kr. 1.500,- Pris pr. kuvert kl. 17:30-03:30 Kr. 1.300,-
Uden spirituspakke
Pris pr. kuvert kl. 12:00-20:00 Kr. 1.250,- Pris pr. kuvert kl. 12:00-20:00 Kr. 1.100,-

I alle pakker er folgende inkluderet i prisen:
Blomsterpakke. Eget selskabslokale. Pisetning af bordkort. Presentation af mad og vin.

Servering af anden omgang til hovedretten. Buffet er ogsi en mulighed.

Oplysninger om allergener fas ved henvendelse til vores personale
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* * * k

SELSKABSPAKKER
Tallerkenservering eller buffet

Efterar- & vinterbuffet Efterar- & vinterbuffet
Pakke 1 Pakke 2
o Velkomstdrink Cremant de Bourgogne o Velkomstdrink Cava

Buffet med 3 serveringer

o Buffet med 3 serveringer
Husets vine inkl. ol & sodavand

Festvine fra vinkelderen inkl. ol &

sodavand ad libitum ad libitum

o Kaffe & hjemmebagte smikager o Kaffe & smikager

o Valgfri natmad o Valgfri natmad
Pris pr. kuvert kl. 12:00-20:00 Kr. 1.200,- Pris pr. kuvert kl. 12:00-20:00 Kr. 1.100,-
Pris pr. kuvert kl. 12:00-21:00 Kr. 1.300,- Pris pr. kuvert kl. 12:00-21:00 Kr. 1.200,-
Klassisk frokostbuffet Klassisk frokostbuffet
Pakke 1 Pakke 2

o Velkomstdrink Cremant de Bourgogne o Velkomstdrink Cava

Klassisk buffet med 3 serveringer
Husets vine inkl. ol & sodavand

o Klassisk buffet med 3 serveringer
Festvine fra vinkelderen inkl. ol &

sodavand ad libitum ad libitum
o Kaffe & hjemmebagte smikager o Kaffe & smikager
o Valgfri natmad o Valgfri natmad
Pris pr. kuvert kl. 12:00-20:00 Kr. 1.100,- Pris pr. kuvert kl. 12:00-20:00 Kr. 1.100,-
Pris pr. kuvert kl. 12:00-21:00 Kr. 1.200,- Pris pr. kuvert kl. 12:00-21:00 Kr. 1.200,-

I alle pakker er folgende inkluderet i prisen:

Blomsterpakke. Eget selskabslokale. Pisetning af bordkort. Presentation af mad og vin.

Oplysninger om allergener fas ved henvendelse til vores personale
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