
S P Æ N D E N D E  F E S T

Velkomst
Vælg mellem Park Surprise eller 
Nitus Cava Semi Secco

Menu
3 valgfri retter fra selskabsmenukort 
eller tapasbuffet

Drikkevarer
Sodavand, øl og husets vine 
ad libitum under middagen

Natmad
Valgfri fra natmadskort 

MONTRA ODDER PARKHOTEL
Torvald Køhlsvej 25 · 8300 Odder · info@ophotel.dk · Tel.: +45 8654 4744

7-timers arrangement

Pris pr. kuvert 1.050,- + evt. tillæg
 

Kaffe/te
På buffet. Hertil småkager, kransekage eller chokolade
Til kaffen kan vi tilbyde avec, som afregnes efter forbrug 

Fri bar
På buffet efter middagen med øl, sodavand og husets vine

Oplysninger om allergener fås ved henvendelse til vores personale
Der tages forbehold for udefra kommende pris- og afgiftsstigninger

mailto:info@ophotel.dk
tel:+4586544744


Velkomst
Cremant de Bourgogne, hertil 2 slags mandler, grissini og dip

 

Menu
3 valgfrie retter og valgfri natmad 

fra selskabsmenukort eller tapasbuffet
 

Drikkevarer
Sodavand, øl og husets vine ad libitum under middagen

 

Kaffe/Te
Vælg kransekage, småkager eller chokolade

Til kaffen kan vi tilbyde avec, som afregnes efter forbrug
 

Fri bar
Anrettes på buffetbordet efter middagen med øl, sodavand og husets vine

 

R O M A N T I S K  B R Y L L U P
- og fest til den lyse morgen

Pris pr. kuvert 1.295,-
Prisen er inkl. serverice til egen medbragt bryllupskage

Gratis brudesuite
Vi elsker at gøre lidt mere end forventet for vores gæster. Derfor
stiller vi en luksussuite med spabad inklusiv morgenbuffet til
rådighed for brudeparret på selve bryllupsnatten, uden beregning.
Jeres gæster kan leje værelser til fordelagtige priser.
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Oplysninger om allergener fås ved henvendelse til vores personale
Der tages forbehold for udefra kommende pris- og afgiftsstigninger
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tel:+4586544744


S E L S K A B S K O R T

Oplysninger om allergener fås ved henvendelse til vores personale.
Der tages højde for sæson og mangler, hvor køkkenet forbeholder sig retten til ændringer.

Der tages forbehold for udefrakommende pris- og afgiftsstigninger.

Forretter
Kold, dampet hvid fisk med confiteret selleri, jordskokkeskum og chips
Gravad fisk med bagte løg og løgcreme
Unghane terrine med pærechutney og salat
Pebergravad oksefilet med kørvelcreme

Hovedretter
Rødvinsbraiseret oksetykkam med kartoffelroulade og skysauce
Kalkuncuvette med stegte kartofler og røget pimentsauce
Rosastegt oksefilet med stegte kartofler og sauce bordelaise
Skindstegt hvid fisk med hvide kartofler og citrus beurre blanc

       
      Alle hovedretter serveres med sæsonens grønt
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December, januar og februar

Forret, hovedret og dessert - pris pr. kuvert 445,- + evt. tillæg

Desserter
Syltede blommer med variation af chokolade
Gateau Marcel med syltede skovbær og vaniljeis
Rombraiseret ananas med kokosis
Tarte Tatin med vaniljeis og ristede nødder
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S E L S K A B S K O R T

Oplysninger om allergener fås ved henvendelse til vores personale.
Der tages højde for sæson og mangler, hvor køkkenet forbeholder sig retten til ændringer.

Der tages forbehold for udefrakommende pris- og afgiftsstigninger.

Forretter
Kold fisketerrine i noritang med salat og basilikum pesto 
Ferskrøget laks med urtesalat, fløde med rogn og dildolie
Rørt oksetater med kartoffelchips og estragon mayonnaise
Bresaola med salat og friskost

Hovedretter
Rosastegt oksefilet med nye stegte kartofler og sauce bordelaise
Langtidsstegt kalveculotte med kartoffel/selleri lasagne og sauce Robert
Bouillabaisse med stegt fisk og muslinger, aioli og høvlet parmesan
Urtefarseret kyllingebryst en cocotte med kartoffelroulade og sauce suprême med grov sennep

       
      Alle hovedretter serveres med sæsonens grønt
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Marts, april og maj

Forret, hovedret og dessert - pris pr. kuvert 445,- + evt. tillæg

Desserter
Fransk citrontærte med italiensk marengs og hindbærsorbet
Gateau Marcel med syltede skovbær og vaniljeis
Kærnemælks panna cotta med hindbærspejl og syltede bær
Lys brownie med bærsorbet 
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S E L S K A B S K O R T

Oplysninger om allergener fås ved henvendelse til vores personale.
Der tages højde for sæson og mangler, hvor køkkenet forbeholder sig retten til ændringer.

Der tages forbehold for udefrakommende pris- og afgiftsstigninger.

Forretter
Urtefarseret dampet hvid fisk med sauce nage
Ferskrøget laks med urtesalat, fløde med rogn og dildolie
Kyllingebryst i parmasvøb med gedeost, æbler og salvie
Farseret artiskokker i serranoskinke med salat og urtedressing

Hovedretter
Rosastegt oksefilet med nye stegte kartofler og sauce bordelaise
Kalvefilet med fyld af svampe og bacon, kartofler og kalve skysauce
Urtefarseret kyllingebryst en cocotte med kartoffelroulade og sauce suprême med grov sennep
Skindstegt fisk med nye persillekartofler og urtecreme sauce

       
      Alle hovedretter serveres med sæsonens grønt
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Juni, juli og august

Forret, hovedret og dessert - pris pr. kuvert 445,- + evt. tillæg

Desserter
Rabarber trifli med vaniljecrumble og creme fraiche
Gateau Marcel med syltede skovbær og vaniljeis
Citrus bavarois med jordbær og jordbær consommé
Mandeltærte med sorbetis, karamel og friske bær 
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S E L S K A B S K O R T

Oplysninger om allergener fås ved henvendelse til vores personale.
Der tages højde for sæson og mangler, hvor køkkenet forbeholder sig retten til ændringer.

Der tages forbehold for udefrakommende pris- og afgiftsstigninger.

Forretter
Fiskeballotine basquaise med urtesalat 
Røget makrel med avokadocreme, brunet smørsauce med soya og hasselnødder
Urtecremesuppe med sprødstegt kalvebacon, blancheret porre og sprød kartoffel
Røget dyrekølle med salat og balsamicomarineret svampe og høvlet parmesan 

Hovedretter
Rosastegt oksefilet med nye stegte kartofler og sauce bordelaise
Langtidsstegt kalv med kartoffel/selleri lasagne og Karl Johan blanquette 
Braiseret svinekæber med kartoffel gratin og portvinssauce
Dyreryg med timianstegte kartofler og vildtsauce (tillæg kr. 35,-)

       
      Alle hovedretter serveres med sæsonens grønt
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September, oktober og november

Forret, hovedret og dessert - pris pr. kuvert 445,- + evt. tillæg

Desserter
Pæretærte med vaniljecrumble, kanelis og pærecreme
Gateau Marcel med syltede skovbær og vaniljeis
Hvid chokolade kiksekage med syltede brombær
Crème Caramel med frugtsalat
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S E L S K A B S K O R T

MONTRA ODDER PARKHOTEL
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Hele året

Oplysninger om allergener fås ved henvendelse til vores personale.
Der tages højde for sæson og mangler, hvor køkkenet forbeholder sig retten til ændringer.

Der tages forbehold for udefrakommende pris- og afgiftsstigninger.

Klassisk selskabsmenu

Tarteletter med høns i asparges
Rejecocktail a la Park
Dampet laks med flødestuvet spinat

Kalv stegt som vildt med waldorfsalat, sødt, surt, vildtsauce, chips, bønner i bacon og
glaserede perleløg
Flæskesteg med sprødt svær, hjemmelavet rødkål, asier, brun sovs og chips

Citronfromage med flødeskum, nødder og chokolade
Pandekager med appelsinsauce og vaniljeis
Islagkage med hasselnøddebund, krokant, syltede bær og flødeskum

Forretter

Hovedretter

  
        Alle hovedretter serveres med hvide kartofler vendt i smør og persille

Desserter

Forret, hovedret og dessert - pris pr. kuvert 445,- + evt. tillæg
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S E L S K A B S K O R T

Natmad
”Byg selv” hotdogs med ristede pølser

 
Aspargessuppe med kødboller og brød

 
Lune frikadeller med hjemmelavet kartoffelsalat

 
Biksemad med rødbeder og spejlæg

 
Tortilla wraps med 3 slags fyld (fisk/kylling/vegetarisk)
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Hele året

 
Natmad - pris pr. kuvert 95,- + evt. tillæg

Oplysninger om allergener fås ved henvendelse til vores personale.
Der tages højde for sæson og mangler, hvor køkkenet forbeholder sig retten til ændringer.

Der tages forbehold for udefrakommende pris- og afgiftsstigninger.
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B U F F E T
Spændende buffeter hele året

Tapas med små kolde retter. 
Ønskes yderligere tapas er pris pr. ekstra servering kr. 65,- 
Spørg personale for forslag.

Bestilling af buffet på minimum 20 personer påkrævet. 
Kan både serveres til frokost og aften

Tapasbuffet
 

Dampet hvid fisk 
med safrancreme og urtesalat
Røget laksetatar med kapers, 

løg og grov sennep
Bresaola med salat og friskost

Kyllingebryst i parmasvøb med gedeost, 
æbler og salvie

Frittata med løg, kartoffel og spinat
Saltbagte kartofler med aioli

Sigara börek med feta, spinat og pimentcreme
 

Dessert serveres på tallerken 
Fransk chokoladetærte med is

 
 
 

 
 

Pris pr. kuvert

Kr. 465,-
 

Oplysninger om allergener fås ved henvendelse til vores personale.
Der tages højde for sæson og mangler, hvor køkkenet forbeholder sig retten til ændringer.

Der tages forbehold for udefrakommende pris- og afgiftsstigninger.
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 Husets buffet
 

Forret serveres på tallerken 
Dampet hvid fisk med urtesalat

Rejer med citrus mayonnaise 
Sigara börek med feta, spinat og pimentcreme

 
Buffet

Frittata med kartoffel, løg og spinat
Sæson salat med dressing

Confiteret kyllingeoverlår 
Rosastegt kalveculotte 

Sauce bordelaise og sauce supreme
Sæsonens kartofler

Sæsonens grønt
2 slags danske oste med behøring garniture 

 
Dessert serveres på tallerken 
Gateau Marcel med syltede bær

 

 
 

Pris pr. kuvert

Kr. 445,-
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Brunchbuffet
Æggekage med sprødstegt bacon og brunch pølser

Yoghurt med hjemmelavet müsli
Røget laks med urtedressing

Pålægsbord med 2 slags pålæg og tilhørende garniture
Saltbagte kartofler og piment creme

Lun leverpostej med svampe og bacon 
Quiche med årstidens grønt
Hjemmelavede marmelader 

Hjemmerørt hasselnøddecreme 
Mini wienerbrød 

Grøntsagsstave med humus
Udvalg af oste med behørig garniture

Frisk frugt 
Forskellige slags brød

Kaffe/te og 2 slags juice 
 

Pris pr. kuvert

Kr. 395,-

B R U N C H
Lækker brunchbuffet med stort udvalg
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Varighed for brunchbuffet: 3 timer
Brunchbuffeten serveres i tidsrummet kl. 09.00 - 14.00
Bestilling på minimum 20 personer påkrævet. 
Forlæng brunchen for kr. 1.250,- pr. påbegyndt time, 
ekskl. mad og drikke.

Oplysninger om allergener fås ved henvendelse til vores personale.
Der tages højde for sæson og mangler, hvor køkkenet forbeholder sig retten til ændringer.

Der tages forbehold for udefrakommende pris- og afgiftsstigninger.

mailto:info@ophotel.dk
tel:+4586544744


 
 

Frokostbuffet
Sild med hjemmelavet karrysalat 

Æg og rejer  
 Pandestegt fiskefilet med remoulade og citron

2 slags pålæg med behørig garniture
Lune frikadeller med hjemmelavet kartoffelsalat  
Lun leverpostej med stegte champignoner og bacon

Tarteletter med høns i asparges
Brød & smør 

 
Pris pr. kuvert

Kr. 298,-
 

Tilkøb 35,- pr. servering

Ost med sylt & kiks
Grøn salat

Gammeldags æblekage

F R O K O S T
Lækker klassisk dansk frokostbuffet hele året
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Frokostbuffeten serveres i tidsrummet kl. 11.00-15.00. 
Bestilling på minimum 20 personer påkrævet. 
Forlæng frokosten  for kr. 1.250,- pr. påbegyndt time, 
ekskl. mad og drikke.

Oplysninger om allergener fås ved henvendelse til vores personale.
Der tages højde for sæson og mangler, hvor køkkenet forbeholder sig retten til ændringer.

Der tages forbehold for udefrakommende pris- og afgiftsstigninger.
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M I N D E H Ø J T I D E L I G H E D

MONTRA ODDER PARKHOTEL
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- i eksklusive og elegante rammer

Vores anbefalinger til menuen i eget lokale

Ekstra tilkøb

Menu 1
Boller og smør (2 stk.)
Kringle, dagens kage eller småkager
Kaffe/te
Pris pr. person Kr. 140,-

Menu 2
Boller (2 stk) med pålægsfade (2 slags + ost)
Kringle, dagens kage eller småkager
Kaffe/te
Pris pr. person Kr. 180,-

Lagkage
Kan vælges i stedet for kringle, dagens
kage eller småkager
Pris pr. person

Tillæg
Kr. 20,-

Menu 3
Smørrebrød (2 stk.) 
Kringle, dagens kage eller småkager
Kaffe/te
Pris pr. person Kr. 225,-

Menu 4
Pølsebord (3 slags pølser + 3 slags ost) 
Kringle, dagens kage eller småkager
Kaffe/te 
Pris pr. person Kr. 245,-

Priser er inkl. lys, blomster og servietter
Tillæg kan forekomme

 
Øl kr. 45,- pr. stk., sodavand kr. 35,- pr. stk. og vin kr. 325,- pr. flaske

 

Smørrebrød
 Ved bestilling af 
ekstra smørrebrød 
Pris pr. stk.

Tillæg
Kr. 58,-

Oplysninger om allergener fås ved henvendelse til vores personale.
Der tages højde for sæson og mangler, hvor køkkenet forbeholder sig retten til ændringer.

Der tages forbehold for udefrakommende pris- og afgiftsstigninger.
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E K S T R A  T I L  F E S T E N

Velkomst
Park Surprise (hvidvin med sirup)
Park Surprise serveret med en lille snack 
Kirr (hvidvin med Creme de Cassis)
Kirr Royal (mousserende vin med 
Creme de Cassis) 
Martini Metz (Martini Blanch med
Faxe Kondi) 
Crement de Bourgogne, Brut Prestige
Nitus Cava Semi Secco

Kr. 55,-
Kr. 75,-
Kr. 75,-

Kr. 85,-

Kr. 80,-
Kr. 80,-
Kr. 80,-

Kaffe / The
Alm. kaffe/te
Irish Coffee
Cognac/likør pr. 2 cl. 

Kr. 30,-
Kr. 80,-
Kr. 65,-

Tilbehør til kaffen
Hjemmelavet kransekage
Hjemmebagte småkager
Chokolader

Serveringstillæg for eget medbragt sødt

Kr. 35,-
Kr. 35,-
Kr. 35,-

Kr. 15,-

Drikkevarer efter forbrug
Sodavand
Øl
Husets vine

Kr. 35,-
Kr. 45,-
Kr. 325,-

Fri bar efter middag
Alm. bar med øl, vand og husets vine
Alm. bar med øl, vand, husets vine og
udvalg af cider
Alm. bar med øl, vand, husets vine,
cider og spiritus

Fri bar er gældende  i 3 timer fra
desserten er færdig til 7-timers
arrangementet er slut. Herefter afregnes
efter forbrug.

Kr. 215,-

Kr. 230,-

Kr. 340,-

Snacks
Lille snack med 2 slags mandler 
og grissini Kr. 35,-

Skyllere
Skyllere serveres for at rense smagsløgene
inden næste ret. Kan både serveres
mellem forret og hovedret eller mellem
hovedret og dessert.

Grøn the med hyldeblomst
Citrusgranité
Anisgranité
Rødvinsgranité

Kr. 30,-
Kr. 30,-
Kr. 30,-
Kr. 30,-
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- der fuldender den perfekte dag

Oplysninger om allergener fås ved henvendelse til vores personale
Der tages forbehold for udefra kommende pris- og afgiftsstigninger

Drikkevarer ad libitum
under middag
Sodavand, øl og husets vine Kr. 295,-
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